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Sie werden mit einem Glas Winzersekt
und einem UberraschungsgruB3 aus der Kiiche begriiBt (€ 4,00)

*
Als Vorspeise servieren wir:
Vorspeise 1:  Waldpilzcremesuppe mit Sahnehaube und Croutons (€ 5,20 /p.P)
Vorspeise 2:  GrieBkl6Bchensuppe mit Gemiisestreifen (€ 5,20 /p.P)
Vorspeise 2:  Feldsalat mit Speckwiirfel an Mangodressing (€ 5,20 /p.P)
*

Danach stehen 4 Hauptgédnge zur Auswahil:

Hauptgang 1: Premium-Filet Steak vom deutschen Weiderind mit Sauce Béarnaise,
Prinzess Bohnen und Spétzle (€ 39,00 /p.P)

Hauptgang 2: Lachs gebraten mit Butterkartoffeln und DillsoBe garniert,
als Beilage servieren wir saisonales Gemiise (€ 32,50 /p.P)

Hauptgang 3: Feines Pilzragout mit Knédel und Blattsalat (€ 76,00/p.P)

Hauptgang 4: Hirschedelgulasch aus eigener Jagd mit Spéatzle,
Preiselbeeren und Waldpilzen (€ 37,50 /p.P)

Zum Abschluss:
Nachspeise 1: Mandarinen-Spekulatius-Dessert (€ 5,80 /p.P)
Nachspeise 2: Parfait von gebrannten Mandeln (€ 5,20 /p.P)

Reservierungen

Telefon 0711-58 16 55 - Mail: info@rienth-weingut.de




# foden Donneritag Schnitzelabend #

Wihrend der Weintreff-Offnungszeiten immer ab 18:00 Uhr.

Sonn- und Jagsessen mil Wusik (Musik 15:00 - 19:30 Unn)

So. 27.11.2022 Rindergulasch mit Spétzle und griinem Salat

S0. 04.12.2022 Panierte Scholle mit Kartoffelsalat und Remoulade
So. 11.12.2022 \Nildgulasch mit Knddel, Salat und Preiselbeeren
So. 18.12.2022 Paniertes Schweineschnitzel mit Kartoffelsalat

So. 15.01.2023 Schweinebraten mit Spatzle und Salat
So0.22.01.2023 Winzergulasch mit Spatzle und Salat
S0.29.01.2023 Sauerrahmbraten mit Semmelknddeln und Rotkraut
So0. 05.02.2023 Cordon Bleu mit Kartoffelsalat

So. 12.02.2023 Rinderroulade mit Spéatzle & Rotkraut

HEISSER STOFF
WINZERGLUHWEIN
HANDGEMACHT

Feinwirzig im Geschmack
und frische Aromen nach
Zimt, Orangen und Stern-
anis, korperreich mit einem
fruchtigem Abgang.

Rienth's Glithwein
Rot oder Weiss

EUR 5,80 a5

Koi Limit
Jorg Langer
Klammhoga
Willi & Ulli
noch offen
noch offen
noch offen
noch offen

noch offen




IENTH'S PRIMUS
DER ,,ERSTE“VOM
NEUEN JAHRGANG

J Die schwébische Antwort
auf den Beaujolais Primeur

2022 Rienth‘s Primus

Unsere Termine auch auf Facebook
www.facebook.com/weingutrienth

Rienth’s Weintreff
Im Hasentanz 8
70734 Fellbach

Tel. +49 711 58 16 55
Fax +49 711 578 12 86

info@rienth-weingut.de
www.rienth-weingut.de



